DRAGO

R SALAMANDRA
GGR-001-03

QUEMADORES

- QUEMADOR DE INFRARROJOS - 30.000 BTUS
- Valvula de gas regulable.
- Piloto continuo para encendido instantaneo.

REJILLA PARA ASAR

- Mecanismo equilibrado para facilitar las maniobras.
- Sube y baja con bloqueo en 5 posiciones.

- Gran capacidad para alta produccién en horas pico.
- La rejilla se puede quitar facilmente para limpiarla.

MANTENIMIENTO DE GRASA
- La grasa se puede eliminar facilmente.
EXTERIOR

- Frontal, laterales, superior e inferior de acero inoxidable.

- Costuras de acero inoxidable soldadas y pulidas.

- Las perillas de control son de plastico duradero y de calor.
empufadura de proteccion.

- El conjunto de rejilla se despliega para facilitar la carga

y descarga.

- Garantia de un afio en piezas y mano de obra.
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MODELO FRENTE | FONDO |ALTO |QUEMADORES| GAS | PESO
GGR-001-03 35.5 cm 53.3cm 49.7cm 1 ‘ 30,000 ‘ 43kg

Opciones y accesorios:
- Conjuntos para montaje en pared.
Presion en el colector:

- Gas natural: 5.0 "W.C.
- Gas propano: 11.0 W.C.

Estandar construido para servicio de gas LP. Kit de conversién de gas natural suministrado con la unidad.

Para usar solo en superficies no combustibles. Deje un espacio de 0 "de las superficies no combustibles y 6"
(152 mm) de las superficies combustibles.
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