GCO0613

Horno de conveccion

Datos generales

» Frente de acero inoxidable y laterales con soporte robusto.

» Interior de porcelana, facil de limpiar.

» \lentanas de vidrio térmico de doble panel.

» Temporizador eléctrico de 60 minutos con campana.

» Guias de rack extraibles de 13 posiciones.

» Funcion de enfriamiento.

» Luz interior de la camara.

» Opciones de doble apilamiento para optimizar el espacio de
la cocina.

» Sistema de encendido automatico para operacién de
seguridad de gas

» Garantia limitada de un afio para piezas y mano de obra.

EUROQUIP ¢

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Datos técnicos

»Dimensiones: alto 139cm x frente 97cm x fondo 110cm.

»Medidas rejillas: 5 de 65 x 45 cm

»Motor de ventilador de 12 hp con control de doble velocidad.

»Quemador de inyeccion de gas de combustion directa (3),
cada 18,000 BTU / hr.

» Temperatura ajustable de 75 °C a 295 °C

»Conexién de gas trasera NPT de 34 "

»4 bastidores cromados de alta resistencia.

»Voltaje: 120V

»Frencuencia: 60Hz
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